
1898
UNE TABLE 

 POUR NOS AMIS

BOISSONS
Eau minérale ou gazeuse 0,25 / 3

Coca Cola 0,20 / 4

Cola light 0,20 / 4

Orangina 0,25 / 4

BIÈRE 
Kronenbourg „1664“ 0,25 / 4

VIN
Verre de vin blanc ou rouge 0,25 / 6 

Bouteille de vin blanc ou rouge 0,75 / 17 

LONGDRINK 
Gin et „Schweppes Tonic“ / 7

Lillet „fraises fraîches“ / 8
1898.ma 
Beilstr. 6 / Innenhof 

Mannheim



VINS BLANCS
Campana Blanc Corbières / 2022 / 0,75 / 27
Château Beauregard Mirouze / Languedoc-Roussillon
Marsanne / Vermentino / Roussanne / Grenache blanc

Fondrèche Blanc Ventoux / Cuvée / 2022 / 0,75 / 29
Domaine de Fondrèche / Rhône

Grenache blanc / Roussanne / Clairette / Rolle 

VINS ROUGES
Les Amis de la Bouïssière / 2021 / 0,75 / 28

Domaine de Bouïssière / Rhône
Merlot / Syrah / Grenache

VINS ROSÉS 
Les Terrasses de la Courtade „Porquerolles“  / 0,75 / 33

Domaine de la Courtade / Côte de Provence
Grenache / Cinsault / Mourvèdre / Syrah

BULLES
Champagne Ruinart rosé / 0,75 / 149

& HANDWEIN
Urban Winery / Mannheim / Eric Carstensen

Voir l´avis / Tous le vins / 0,75 / 32

*végétarien

LES PLATS FRUITS DE MER 
Huîtres Fines de Claires N°3 / 3 

Assiette de 3 / 6 ou 9
Vinaigrette de échalotes / Citron bio 

Pain grillé / Beurre Paysan Breton Guérand
–––––––––––––––––––––––––––––––––––

Crevettes „Label Rouge“  
A partager

¼ Kilo / 16  |  ½ Kilo / 28  |  1 Kilo / 39 
Sauce Cocktail / Citron bio 

Pain grillé / Beurre Paysan Breton Guérand
–––––––––––––––––––––––––––––––––––

3 x Fines de Claires N°3 / 6 x Crevettes / 21
Vinaigrette de échalotes / Sauce Cocktail / Citron bio 

Pain grillé / Beurre Paysan Breton Guérand

 
LES CHAUDS

Tarte Flambée „Fait Maison“ 
Provençale* / 6 

Jambon Oignon / 7 
Servi avec des épices fraîches


